ROUGETTE Landkase

mit marinierten PutenbrustRouladen-Spiefien
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Zutaten fur 4 Personen

200 g ROUGETTE Landkase

2 Stk. dinne Putenschnitzel & 160 g

Y2 rote Paprika

2 EL Olivensl

8 Holzspiefe

Salz, schwarzer Pfeffer, frisch gemahlen
2 EL Chili in Akazien-Honig

120 g Wildreismischung

1 EL Schnittlauch, gehackt

1 EL Petersilie, gehackt

Zubereitung

Wildreismischung nach Packungsanleitung zubereiten. Kurz vor dem Servieren
wiirzen und mit gehacktem Schnittlauch und Petersilie mischen.

Den ROUGETTE Landkdse entrinden und in méglichst feine Scheiben schneiden,
die Paprika fein wiirfeln. Die ausgebreiteten Putenschnitzel mit Salz und Pfeffer
wiirzen und mit ROUGETTE Landkése-Scheiben belegen, anschlieBend eng
aufrollen. Jede Roulade mit 4 Holzspieflen durchstechen und das Fleisch
zwischen den Holzspiefien durchschneiden. Spiefie in Olivendl golden an-
braten. Paprikawirfel dazu geben und mit anbraten.

Am Schluss den Chili-Honig in die Pfanne geben und Spiefe und Paprikawirfel
darin schwenken. Den Krduter Wildreis auf angewdrmten Tellern anrichten und
die Putenbrust Rouladen SpieBe mit den Paprikawirfeln darauf platzieren.



